Weil3brotschnitten

Zutaten (fir 8-10 Personen) :
2 Stangen WeiRbrot
1 SuRe Sahne
1 Joghurt
250 g Butter
300 g geriebener Kase
300 g gekochten Schinken
2 Bund Schnittlauch
Salz, Pfeffer, Knoblauch und Zwiebeln

Zubereitung :
Butter schaumig rihren, Sahne, Joghurt und Ké&se dazugeben, den gewirfelten
Schinken und kleingehackten Schnittlauch unterheben. Nach Geschmack Zwiebeln
und/oder Knoblauch zugeben und wiirzen.
Das Weil3brot der Lénge nach halbieren und mit der Masse bestreichen.
Bei 200 °C ca. 15 Minuten backen.



